
レシピの見方① 

 

 

   

 

   

 

 

なまえ 

材料
ざいりょう

（１人分
ひとりぶん

） 

・小麦粉
こ む ぎ こ

 １２０グラム ・砂糖
さ と う

 大
おお

さじ２ 

・ベーキングパウダー 小
こ

さじ１   

・たまご １個
こ

 ・牛 乳
ぎゅうにゅう

 １００ｃｃ  

 

 

①２人分
ふたりぶん

作
つく

るとき、牛 乳
ぎゅうにゅう

は何
なん

ｃｃ必要
ひつよう

ですか。 

(   ) 

【ふわふわホットケーキ】 

作
つく

り方
かた

 

①ボウルにたまご、牛 乳
ぎゅうにゅう

、砂糖
さ と う

を入
い

れよ

く混
ま

ぜる。 

②小麦粉
こ む ぎ こ

とベーキングパウダーを入
い

れ、粉
こな

っぽさがなくなるまで混
ま

ぜる。 

③フライパンに流
なが

しいれて、ふたをして

弱火
よ わ び

で焼
や

く。 

④穴
あな

があいてきたら、裏返
うらがえ

す。 

⑤３分
ふん

焼
や

いて完成
かんせい

。 

レシピを見
み

て答
こた

えましょう。 

②４人分
よにんぶん

作
つく

るとき、たまごは何個
な ん こ

必要
ひつよう

ですか。 

(   ) 

③３人分
さんにんぶん

作
つく

るとき、砂糖
さ と う

は何杯
なんはい

必要
ひつよう

ですか。 

(大
おお

さじ  ) 

④最初
さいしょ

にボウルに入
い

れる材料
ざいりょう

は何
なん

ですか。

(             ) 

⑤裏返
うらがえ

した後
あと

、何分
なんふん

焼
や

きますか。 

(   ) 


